
サンプルメニュー

ディナーコース

おまかせ 燈

円



先 附

オクラとブロッコリー寄せ
玉蜀黍すり流し 雲丹 柚子

お造 り

本日のシェフのおすすめ

鱧梅肉和え 白瓜 マイクロトマト 唐墨

凌ぎ

鰻釜炊きご飯 金平牛蒡 錦糸玉子 粉山椒

口直し

鮑と蛸サラダ仕立て
炭焼きドレッシング 黄味酢

炭遊び

変わりつくね 柴漬け卸し 大葉

若鮎塩焼き 蓼酢 ゴーヤ佃煮

蕎麦

牡丹海老天婦羅蕎麦 分葱

炭火焼き

黒毛和牛サーロイン焼き冷しゃぶ
茄子 万願寺唐辛子 胡麻酢掛け

または

黒毛和牛フィレステーキ 焼き野菜

食事

本日のシェフおすすめおかず
白米釜炊きご飯
香の物 赤出汁

甘味

炭プリン
フルーツトマト 青煮梅

上記日本円での表示価格には、サービス料 ％と消費税 ％が含まれております。

おまかせ燈

２０２５年 夏 涼風



サンプルメニュー

ランチコース 日曜・祝日限定

おまかせ梛

円



先 附

オクラとブロッコリー寄せ
玉蜀黍すり流し 雲丹 柚子

お造 り

本日のシェフのおすすめ

鱧梅肉和え 白瓜 マイクロトマト 唐墨

凌ぎ

牡丹海老天婦羅蕎麦 分葱

炭遊び

変わりつくね 柴漬け卸し 大葉

若鮎塩焼き 蓼酢 ゴーヤ佃煮

炭火焼き

黒毛和牛サーロイン焼き冷しゃぶ
茄子 万願寺唐辛子 胡麻酢掛け

または

黒毛和牛フィレステーキ 焼き野菜

食事

鰻釜炊きご飯 金平牛蒡 錦糸玉子 粉山椒
香の物
赤出汁

甘味

炭プリン
水菓子

上記日本円での表示価格には、サービス料 ％と消費税 ％が含まれております。

おまかせ梛

２０２５年 夏 涼風
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