


總      

先附 お造り 天麩羅 鮨七貫 玉子 留椀 水菓子

シェフのおすすめ三品 お好み鮨 留椀 水菓子

鮨はアラカルトメニューからお好みのものを

お選びください。

     「總」「お好み」はカウンター席でのみご提供しております。

先附 酒肴 天麩羅 鮨六貫 留椀 水菓子

先附 茶碗蒸し 鮨七貫 留椀 水菓子

先附 主菜 小鉢 お椀 水菓子



お造り盛り合わせ 三種

お造り盛り合わせ 五種

鮑とトリュフの手巻き寿司 蒸し鮑 鮑出汁

もずく酢

旬菜のお浸し

茶碗蒸し

丸十醍醐和え

秋刀魚と焼き茄子の梨酢掛け

鮪なめろう

菊蕪薄葛仕立て

海鮮サラダ

鮪の唐揚げ

鰆のけんちん焼き

天婦羅盛り合わせ

贅沢鮪ちらし

鮪 雲丹 いくらちらし

先附 留椀 水菓子

本日の握り 五貫

本日の握り 十貫

贅沢鮪握り 六貫

野菜鮨 五貫

お好みの握りを一貫からご注文承ります

青さ海苔

蜆

焙じ茶パンナコッタ

和栗グラッセ

水菓子盛り合わせ

時価

丼物

握り

椀

甘味

お造り

一品料理





おまかせ 縁

シェフのおすすめ八品 鮨九貫 巻物 玉子 留椀 水菓子

お好み

シェフのおすすめ四品 お好み鮨 留椀 水菓子

鮨はアラカルトメニューからお好みのものを

お選びください。

おまかせ「縁」「お好み」はカウンター席でのみ

ご提供しております。

絆

先附 八寸 御椀 お造り 焼き物 鮨七貫 玉子

留椀 水菓子



お造り盛り合わせ 三種

お造り盛り合わせ 五種

鮑とトリュフの手巻き寿司 蒸し鮑 鮑出汁

もずく酢

旬菜のお浸し

茶碗蒸し

丸十醍醐和え

秋刀魚と焼き茄子の梨酢掛け

鮪なめろう

菊蕪薄葛仕立て

海鮮サラダ

鮪の唐揚げ

鰆のけんちん焼き

天婦羅盛り合わせ

贅沢鮪ちらし

鮪 雲丹 いくらちらし

本日の握り 五貫

本日の握り 十貫

贅沢鮪握り 六貫

野菜鮨 五貫

お好みの握りを一貫からご注文承ります

青さ海苔

蜆

焙じ茶パンナコッタ

和栗グラッセ

水菓子盛り合わせ

時価

丼物

握り

椀

甘味

お造り

一品料理


	Default Section
	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3
	スライド 4
	スライド 5
	スライド 6


